
※

お
米
は
国
内
産
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。仕
入
状
況
に
よ
り
料
理
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
価
格
に
は
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

※

一
部
メ
ニ
ュ
ー
に
ア
レ
ル
ギ
ー
の
原
因
と
な
る
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
は
係
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

秋
の
特
別
コ
ー
ス

︻
1
日
限
定 

10 

食
︼

前
菜
盛
り
︵
鰹
藁
焼
き
、法
蓮
草
菊
花
浸
し
、丸
茄
子
田
舎
煮
、海
老
艶
煮
︶

囲
炉
裏
炭
火
焼
︵
国
産
牛 

90 

g
、活
鮑
、季
節
の
野
菜
四
種
︶

土
瓶
蒸
し
︵
松
茸
、鶏
肉
、鯛
、海
老
、銀
杏
、三
ツ
葉
︶

炉
端
炭
火
焼
︵
金
太
郎
マ
ス
︶

お
食
事
︵
一
人
釜 

木
ノ
子
御
飯
︶

甘
味
︵
季
節
の
フ
ル
ー
ツ
、バ
ニ
ラ
ア
イ
ス
︶

八
、〇
〇
〇
円

秋の特別コース










